1 peito de frango cortado em pedacinhos
1 alho picado

1/2 cebola picada

1 caldo de galinha

sal a gosto

1/2 colher de cebolinha

1 caixinha de creme de leite

1 colher de dleo

Em uma panela, coloque o alho e a cebola, deixe dourar e ponha o caldo de galinha.
Coloque a carne e o sal, deixe fritar por 5 minutos.

Coloque 1/2 chaleira de 4gua quente.

Antes de secar a dgua, coloque o creme de leite e a cebolinha, mexa bem.

Deixe cozinhar por 5 minutos.

Sirva.
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