2 latas de leite condensado

150 g de creme de ricota Président

1/2 colher (sopa) de manteiga Président
150 g de goiabada cremosa

160 g de biscoito de maisena

leite em pé a gosto

Para o brigadeiro de creme de ricota, coloque numa panela 2 latas de leite condensado, 150 g de creme de ricota
Président e 1/2 colher de manteiga

Em seguida, acrescente as 160 g de biscoito de maisena quebrados grosseiramente e misture
Em seguida despeje a metade do brigadeiro e compacte
Despeje o restante do brigadeiro e compacte novamente, leve ao freezer por 30 minutos para firmar
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