Massa:500 g de farinha de trigo

1 ovo

2 colheres de sopa de margarina

2 e 1/2 xicaras de acucar (ou de sua preferéncia)

450 ml de leite (ou até dar o ponto)

Recheio:3 potes de iogurte de baunilha (300 g)
2 latas de leite condensado

1 copo de suco natural de limao (300 ml)

Cobertura:1 caixinha (200 ml) de creme para chantilly

raspas de limao

Massa:Misture todos os ingredientes (com a mao) em um recipiente, até dar o ponto (ndo pode grudar nas maos).

Unte uma forma redonda, com fundo removivel, e "forre-a"(preencha) com a massa, fazendo furos nela com o

garfo e asse até dourar em 230°C.

Recheio:Misture todos os ingredientes, em um recipiente e despeje na massa (ja assada).

Cobertura:Bater o chantilly na batedeira, até dar o ponto.
Despeje o chantilly por cima do recheio, adicionando as raspas de limao.

Reserve na geladeira por 3 horas e sirva.
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