900 ml de leite

1 colher de sopa rasa de maisena
1 gema sem pele

3 a 4 colheres de sopa de aclcar
1 xicara de aveia em flocos finos
1 pitada de sal

1 colher rasa de margarina

Misture tudo em uma panela, em fogo alto e figue mexendo até engrossar, assim que ferver baixe o fogo e
continue mexendo por mais uns 8 minutos.

Assim q estiver meio grossa, tirar do fogo e servir com canela em pé por cima da papa (opcional).

A papinha vai na base do olho para engrossar, por conta da qualidade dos produtos usados.
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