200 g ou 1/2 lata de leite condensado
200 g de creme de leite

1 colher de café de sal

200 g de requeijao cremoso

180 g de goiabada cremosa

Leve o creme de leite, leite condensado, sal e o requeijao cremoso ao liquidificador.
Bata por 10 minutos e leve a um recipiente que va ao congelador.
Apo6s 10 horas, retire e espere 10 minutos até que fica um pouco mole.

Misture com a goiabada e leve novamente ao congelado por 40 minutos (ou até quando estive sélido).
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