1 xicara de farinha branca

1 xicara de farinha integral

1/2 xicara de aveia

1/3 de xicara de farelo de trigo
2 colheres de linhaca

5 colheres de granola

2 ovos

1 colher de sopa de fermento em pé (royal)
1 colher de margarina

2 xicaras de aclcar mascavo

2 magas

1 colher de sopa de canela em p6

Rale uma maga sem casca e sem sementes.

Corte a segunda maga em cubinhos bem pequenos.

Misture todos ingredientes em um refratario.

Preaqueca o forno por 15 minutos.

Unte uma ou mais formas com éleo e apds, polvilhe com farinha.
Faca porcdes com colheres de sopa, com distancia entre as mesmas.

Deixe assar por, aproximadamente, 25 minutos a 180°C.
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