
BRIGADEIRO BOMBOM COM RECHEIO DE FRUTAS
INGREDIENTES

1 lata de leite condensado

2 colheres (de sopa) de achocolatado

2 colheres (de sopa) de cacau em pó

1 colher (de sopa) de margarina

3 colheres (de sopa) de leite

200 g de chocolate em barra dissolvido (para banhar)

frutas secas a gosto (para rechear)

margarina (para untar)

MODO DE PREPARO

Em uma panela, coloque o leite condensado, o achocolatado, o cacau em pó, a margarina e o leite, leve ao fogo,
mexendo sempre, até obter uma mistura brilhante e que desgrude do fundo da panela.

Despeje em uma vasilha untada, deixe esfriar bem e enrole com as mãos.

Em seguida, recheie cada um com frutas secas.

Banhe-os no chocolate derretido e coloque um pedacinho de fruta por cima para enfeitar e coloque-os em
superfície untada.

Retire as rebarbas e acondicione em fominhas.
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