250 g de glaclcar

1 e 1/2 colheres de emulsificante para sorvete
3 colheres de gordura vegetal

1 colher de esséncia de baunilha

5 colheres de leite

Misture os ingredientes na batedeira, bata em poténcia maxima exceto o leite.
Conforme for misturando, va acrescentando o leite aos pouco, até sentir que esta macio.
Agora é sé deixar bater por 10 minutos e seu glacé real estara divino.

Espero que tenham gostado.
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