1 kg de macarrao tipo espaguete

100 ml (1/2 xicara) de éleo ou o azeite de sua preferéncia
200 ml (1 xicara) de ketchup ou massa de tomate

4 saquinhos de sazdén para massas

sal a gosto

Cozinhe o macarrdo conforme instrucdes da embalagem, mas nao deixe ficar muito mole porque senao ndo serd

possivel misturar.

Enquanto o macarrao escorre, em uma panela grande coloque o 6leo, o ketchup, o0 sazén e o sal.
Misture.

Esquente, mexendo sempre, até comecar a ferver.

Desligue.

Despeje 0 macarrao na panela e misture bem.

Se tiver esfriado, pode religar o fogo e mexer direto até esquentar.

Sirva em seguida.
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