3 batatas médias

2 colheres (sopa cheia) de manteiga
alecrim

sal

pimenta-do-reino moida

louro em pé

Corte as batatas em pedacos, de 1 a 2 dedos de espessura.

Ferva 1/2 litro de dgua e coloque as batatas cortadas para cozinhar junto com uma pitada de sal, por 15 minutos.
Derreta a manteiga (pode ser no micro-ondas) e tempere com a pimenta e o louro, junto uma pitada de sal.
Quando as batatas estiverem cozinhas, passe cada uma delas pela manteiga temperada.

Certifique-se de que todos os lados das batatas foram molhados pela manteiga.

Coloque-as num refratario.

Preaqueca o forno por 10 minutos, a 200°C.

Coloque as batatas para assar, por uns 15 minutos até que as batatas estejam douradas.
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