1 gelatina de morango

1 copo de dgua temperatura média
1 copo de dgua morno (fervido)

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

Coloque a gelatina em um pote (que caiba ela mais 2 copos de dgua).

Coloque o copo de dgua, de temperatura média, junto a gelatina.

Ferva 1 copo de dgua, depois de fervido, cologue junto a gelatina.

Mexer a gelatina junto aos 2 copos de agua.

Bata no liquidificador, o leite condensado, o creme de leite, a gelatina, por 4 minutos.
Depois de batido, leve ao freezer por 3 horas.

Depois retire do freezer e bata por mais 10 minutos (bata aos poucos).

Coloque no freezer por mais 4 horas.

E esta pronto o sorvete!
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