1 caixinha de leite condensado
1 gelatina de framboesa
1 colher (sopa) margarina

acUcar cristal para decorar

Em uma panela, junte o leite condensado, o pé para gelatina e a margarina.
Leve ao fogo baixo, mexendo sempre até desgrudar do fundo da panela.
Despeje em um prato e deixe esfriar muito bem.

Unte as maos com margarina, modele os docinhos, passe no agucar cristal e coloque em forminhas.
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