Massa:2 xicaras de farinha de trigo peneirada
1 xicara de aclcar

250 g de margarina

1 ovo

1 colher de fermento quimico

1 colher de baunilha liquida

Recheio:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite sem soro
1 copo de suco de maracuja puro
2 colheres de amido de milho

1 xicara de leite

Massa:Em uma vasilha, cologue todos os ingredientes da massa (a ordem nao importa), até virar uma farofa e

reserve.

Recheio:Cologue numa panela, o leite condensado com o suco de maracuja e leve ao fogo até levantar fervura.
Adicione o creme de leite.

Dissolva 0 amido no leite e junte a mistura até engrossar um pouco, desligue o fogo e deixe amornar.

Unte com margarina e enfarinhe, uma forma redonda de 30 cm.

Coloque metade da farofa, o creme e depois a outra metade da farofa.

Leve ao forno.

Vocé pode substituir o suco de maracujd, por suco de limao.
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