1 lata de leite condensado

200 g de coco ralado hidratado e adogado
1 colher rasa de manteiga

2 gemas

1 colher de acglcar

Bata a manteiga, aclUcar e gemas até formar um creme homogéneo.

Acrescente 0 coco e o leite condensado, misturando bem.

Despejar, com ajuda de uma colher, a mistura em forminhas de papel.

Acomodar as forminhas em uma assadeira.

Nao encher as forminhas, pois ele ainda incha um pouco.

Leve ao forno médio para assar, até que figuem douradas por cima.

Depois de frio, guardar em um pote fechado por volta de 2 a 3 dias para que quando for servir, o beijo roubado
desgrude do papel da forminha.
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