1 pacote de macarrdo

1 peito de frango

6leo

1 copo de leite

1 colher de farinha de trigo com fermento
1/4 da cebola em cubinhos pequenos

1/2 tomate em cubinhos pequenos

1 colher de orégano

1 colher de margarina

1 colher de maionese

1 saché de sazon (legumes)

Cozinhe o0 macarrao e reserve,

Em uma panela, acrescente a cebola, o tomate e o frango em cubinhos bem pequenos, éleo e a margarina para
refogar.

Depois de dourar o frango, dissolva a colher de farinha de trigo com fermento no copo de leite e misture ao frango,

sempre mexendo e acrescentando sempre um pouco de dgua quando estiver muito grosso.
Coloque a maionese, o queijo ralado, o orégano e o saché de sazon legumes.

Espere ficar ao ponto (uns 5 minutos) e desligue o fogo.
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