230 g de farinha de trigo
100 g de acucar

100 g de manteiga sem sal
5 g de fermento em pé

2 ovos

150 g de gotas de chocolate
150 g de nutella

1 colher de cha de esséncia de baunilha

Bata o aclicar com a manteiga, até virar um creme

Acrescentar os ovos, junto com a esséncia de baunilha e misture bem.

Passe pela peneira, a farinha de trigo, junto com o fermento em pé e adicione ao creme batido e misture bem.
Adicionar as gotas de chocolate.

Abrir pequenos discos da massa, ha mao e colocar 1 colher de sobremesa de nutella no meio e fechar bem,

formando uma bolinha.

Colocar em uma forma untada com manteiga e levar ao forno preaquecido em 180°C de 15 a 20 minutos.
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