Massa:1 xicara de trigo
3 colheres de manteiga
3 colheres de acucar

1 ovo

Recheio 1:1 lata de leite condensado

3 colheres de achocolatado

Recheio 2:2 xicaras de leite
3 colheres de amido
1 xicara de aclcar

10 morangos

Massa:Misture todos os ingredientes.
Espalhe sobre a forma e fure com o garfo, nao é necessario untar a forma.

Leve ao forno até dourar (aproximadamente 20 minutos).

Recheio 1:Leve ao fogo o leite condensado com o achocolatado até ficar um creme homogéneo.

Recheio 2:Bata todos os ingredientes no liquidificador.
Leve ao fogo até virar um creme, se necessario coloque mais amido.
Use a criatividade para montar.

Cologue o creme de achocolatado por baixo e em seguida o creme de morango.



Corte morangos e enfeite.

Leve a geladeira por aproximadamente 2 horas.
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