Montagem:1 pacote de biscoito champagne
1 xicara (chd) de leite integral

1 xicara de amendoim torrado

Creme:Coloque todos os ingredientes do creme em uma panela e mexa até engrossar.

Deixe cozinhar por mais dois minutos e retire do fogo.

Montagem:Molhe os biscoitos no leite.

Coloque biscoitos e intercale com o creme.

Polvilhe com amendoim torrado e moido para finalizar.
Leve para gelar por aproximadamente 2 horas.

Bom apetite!
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