5 bifes de sua preferéncia

1 cebola média em rodelas

2 colheres de sopa de margarina

1 saché de caldo de carne

3 colheres de sopa de molho shoyo

3 colheres de sopa de maionese

Corte os bifes em tiras e a cebola em rodelas.

Na panela, coloque as 2 colheres de margarina, espere derreter e coloque a cebola, deixe dourar.
Depois, acrescente o caldo de carne e misture bem, logo apds acrescente o molho shoyo.

Junte os bifes ja em tirinhas, na panela e refogue com a tampa semi aberta.

Quando ja estiver secando o molho, acrescente as colheres de maionese e misture bem.
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