4 cebolas grandes

2 xicaras de leite

1 xicara de farinha de trigo

1 xicara de farinha de rosca (pullman)
sal a gosto

6leo para fritar

Corte as cebolas em forma de anéis, com espessura grossa.
Apobs, passe-as no leite com sal e depois na farinha de trigo.
Passe novamente, no leite e depois na farinha de trigo.
Volte a passar no leite e depois na farinha de rosca.

Passe novamente no leite e depois na farinha de rosca.
Apos esse procedimento, frite-as.

Cuidado pois elas queimam facil.

Sirva-as com molho de sua preferéncia.
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