1 copo (americano) de arroz

1/2 copo (americano) de agucar

2 copos (americano) de dgua (se necessario até cozinhar colocar mais )

2 copos (americano) de leite

2 pacoquinhas de rolha ou 1 doce tipo( gibi) aquele doce quadrado de amendoim
5 cravos

1/2 caixinha de leite condensado

Lave o arroz e coloque para cozinhar com os dois copos de dgua, o agucar e 0s Cinco cravos.

Va colocando agua, se necessdrio, até o cozimento completo do arroz.

Quando ele estiver cozido, reserve.

No liquidificador bata o leite com as pacoquinhas ou o gibi (aquele doce quadrado de amendoim).
Bata até despedacar por completo.

Coloque no arroz ja cozido a mistura e deixe em fogo baixo.

Acrescente o leite condensado aos poucos e va provando para ver se estd bom de aclcar.

Deixe até engrossar um pouquinho, gelado ele fica bem cremoso.

Pode acrescentar canela em pd ou em pau para decorar.
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