1/2 pacote de macarrao

300 g de carne moida

3 colheres de sopa de maionese (hellmann's)
sal e pimenta a gosto

1 sache de sazon

1 colher de sopa manteiga ou azeite

1 colher de sopa de suco de limao

1/2 cebola picada em cubos pequenos

2 dentes de alho

Cozinhe o0 macarrdo como de costume (agua, olho e sal).

Apds o cozimento do macarrao, refogue a cebola e o0 alho na manteiga (ou azeite) até dourar.
Acrescente a carne moida, sal, pimenta, limdo e sazon.

Deixei por 5 minutos cozinhando.

Depois acrescente a maionese e mexa bem, deixei por mais 5 minutos em fogo médio e desligue.

Acrescente o macarrao ao molho, sirva ainda quente.
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