1 pacote de macarrao de sua preferéncia
300 g de bacon

100 g de queijo mussarela

300 g de peito de frango sem osso cortado em cubos pequenos
1 colher de sopa de margarina

1 lata de molho de tomate

1 lata de creme de leite

1 tomate picado em cubos

1 cebola picada em cubos

1 pimentao picado em cubos (a gosto)

1 cubo de caldo de carne

3 dentes de alho

1 copo de agua

sal ( a gosto)

pimenta calabresa ( a gosto)
pimenta-do-reino (a gosto)

orégano (a gosto)

Cozinhe o0 macarrdo com o caldo de carne, escorra e reserve.

Frite bem o frango (como de costume) e reserve.

Na mesma panela frite o0 bacon, quando estiver no ponto, adicione a margarina e alho.
Deixe dourar.

Em um recipiente reservado, tempere o pimentdo, a cebola e o tomate com o orégano, pimenta-do-reino e

pimenta calabresa, coloque-os na panela com bacon.

Deixe refogar.

Acrescente o frango.

Adicione o molho de tomate, com o copo de dgua e deixe ferver.

Acrescente 0 macarrao ja cozido, desligue o fogo e adicione o creme de leite e a mussarela picada e misture bem.
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