2 xicaras de adocante para cozinha

2 xicaras de farinha de arroz

1 xicara de suco de laranja (sé o suco sem adicdo de agua ou acucar)
1 colher de sopa rasa de fermento em pé

2 0vos

suco de laranja para calda

Separe as claras das gemas e bata as claras em neve, reserve.
Adicione as gemas aos demais ingredientes e misture até que fique homogéneo.
Acrescente, delicadamente, as claras em neve.

Quando estiver bem homogéneo, unte forminhas e leve ao forno por, mais ou menos, 20 minutos ou até dourar a

parte de cima.
Espere esfriar e umedeca os bolinhos com suco de laranja.

Se desejar pode colocar a polpa da laranja na massa.
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