1/2 kg de arroz sem ser parboilizado

1/2 caixa de creme de leite

1 cebola cortada em rodelas

1/2 copo de leite de vaca com a nata do leite
3 colheres de maionese

1 fio de dleo

1 colher de margarina

Cologue em uma panela, as rodelas de cebola, o 6leo, a margarina, a maionese, o creme de leite e o leite de vaca

coma nata do leite.

Deixe no fogo baixo, fervendo de 2 a 3 minutos.
Acrescente 0 arroz e mexa.

Desligue o fogo, continue a mexer para untar o arroz.

Coloque em um refratario e estad pronto para servir.
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