2 polpas (100 g) de cupuacu

1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite
biscoito champagne

2 colheres de sopa de margarina
4 colheres de sopa de aclcar

8 colheres de sopa de leite

8 colheres de sopa de chocolate em pé

Bater no liquidificador, as 2 polpas de cupuacu com o leite condensado e o creme de leite, deixar ficar bem
homogéneo e reservar.

Em uma vasilha de vidro, montar uma camada de biscoito umedecidos no leite, colocar uma camada de creme,

repetir a camada de biscoito e a camada de creme.

Fazer uma calda com o aclcar, a margarina, o leite e o chocolate, levar ao fogo deixar ferver, mexendo de vez em
quando, até engrossar um pouco.

Esperar amornar e colocar por cima de tudo.

Bom apetite.
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