1/2 xicara de leite

1/2 xicara de margarina

1/2 xicara de aclcar

1 gema

3 xicaras de amido de milho (maizena)
2 xicaras de polvilho

1 colher de sopa de fermento em pé

Coloque o leite, a margarina, o aclcar e a gema e bata até ficar uma creme homogéneo.
Pode bater na batedeira ou a mao.

Coloque a amido de milho(maizena), o polvilho e o fermento, misture até dar o ponto.
Faca bolinha pequenas do tamanho de uma moeda de 1 real.

Unte a forma e leve para assar em forno moderado por mais ou menos 25 minutos.
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