1 kg de macarrao tipo penne

1 pacote de creme de cebola de sua preferéncia
1 litro de leite

200 g de bacon picadinho

2 dentes de alho picados

mussarela em cubinhos a gosto

(pimenta calabresa seca a gosto)

Em uma panela, frite o bacon até ficar bem sequinho.

Escorra parte da gordura em que fritou o bacon e adicione o alho, deixe dourar.
Dissolva o creme de cebola em um pouco de leite (suficiente).

Adicione o restante do leite no bacon e deixe ferver.

Acrescente o creme de cebola dissolvido e mexa até engrossar.

Coloque a mussarela em cubos e deixe derreter.

Sirva com 0 macarrao cozido conforme a embalagem.
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