2 copos de leite

1 colher de sopa de margarina

2 copos de farinha de trigo

1/2 xicara de amido de milho

1 colher de fermento de Royal

1/2 colher de queijo parmesao ralado
1/2 colher de sobremesa de sal

1 colher de sobremesa de acucar

2 ovo inteiro

3 bombons ouro branco

Coloque todos os ingredientes no liquidificador.
Logo faca os crepes na crepeira e recheie-os com 3 bombons ouro branco.

Aguarde ficar dourado e retire da maquina.
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