1/2 pimentao vermelho pequeno picado
1 xicara de arroz parbolizado

1/2 cebola picada

1 dente de alho picado

1 saché de sazdn sabor nordestino

sal a gosto

salsinha a gosto

Pique o pimentdo vermelho em pedacos bem pequenos, em formatos de quadradinhos.

Em uma panela, refogue o alho e a cebola em dleo ou azeite, adicione o pimentao;

Adicione o arroz lavado e a salsinha, refogue por mais um tempo e adicione a 4gua necessaria para 0 cozimento.
Adicione o sal e 0 sazdn sabor nordestino, deixe cozinhar.

Apds cozimento, passar o arroz ainda quente para um recipiente.

Cologue um pouco de suco de limao enquanto mexe.

0 limao é a gosto, mas cuidado para nao colocar muito e perder o gosto do arroz.
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