2 calabresas

1 cebola grande

2 dentes de alho

1 tablete de knorr

1 pacote de macarrao

1 caixa de molho de tomate de 500 ml
2 colheres de sopa de oléo

1 litro de dgua (dependendo do tamanho da sua panela, cologue um pouco menos)

Na panela de pressdo, doure a cebola, o0 alho e 1 knorr até obter um dourado aparente.
Acrescente a calabresa e espere que ela frite.

Depois acrescente o molho, espere até que ele comece a criar bolhas e acrescente a agua.
Coloque o macarrao quando a dgua ferver, tampe a panela.

Espere 5 minutos depois que a panela comecar a soltar o vapor, e esta pronto.
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