1 barra de chocolate lacta leite

1 barra de chocolate lacta meio amargo
200 g de coco ralado

3 latas de creme de leite

2 gemas

2 colheres de margarina

Derreta o chocolate com uma lata de creme de leite.

Depois de derretido despeje em um refratario de vidro.

Em outra panela coloque os dois cremes de leite, 0 coco, as duas gemas e as duas colheres de margarina.
Misture tudo e leve em fogo baixo até soltar da panela.

Coloque por cima do chocolate.

Leve para a geladeira por umas seis horas.
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