1 barra de chocolate

1 caixa de morangos

1 punhado de uvas

12 colheres (sopa) de farinha de trigo
5 colheres (sopa) de chocolate em pé
1 colher (café) de fermento

15 colheres (sopa) de leite

10 colheres (sopa rasa) de acucar

9 colheres (sopa) de éleo

Misture o acucar, a farinha, o chocolate em pé, o fermento, o leite e o éleo até formar uma massa homogénea.

Acrescente na massa, metade da barra de chocolate picada em cubinhos, as uvas picadas e 2/3 de uma caixa de

morangos também picados e misture.
Distribua o resto do chocolate em cima da massa.

Asse no micro-ondas, em um recipiente adequado e levemente untado, abrindo a cada 2 minutos para verificar o

ponto.
Ele ndo fica duro como um brownie normal, sua consisténcia € um pouco mais mole.
Apoés pronto, distribua os morangos restantes em cima.

Aproveite.
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