10 batatas médias

500 g de carne moida

1 dente de alho

1 cebola média

3 colheres de molho de tomate
cheiro verde agosto

1 pacote de milho

1/2 litro de leite

4 colheres de manteiga

sal a gosto

Cozinhe as batatas e faca um puré.

Coloque o éleo e a cebola para fritar.

Coloque a carne moida e frite.

Acrescente o milho, a massa de tomate e, por ultimo, o cheiro verde.
Coloque o puré em uma travessa e faca uma camada.

Cologue uma camada de molho de carne moida e termine com outra de puré.

Coloque para assar em forno preaquecido por 30 ha 35 minutos.
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