150 g de queijo parmesao ralado
150 g de queijo mussarela ralado ou picadinho
500 g de polvilho doce

2 cremes de leite de caixinha

Juntar todos os ingredientes e sovar bem com as maos até ficar homogénea, fica uma massa meio dura.
Faca bolinhas pequenas e asse por uns 20 minutos em forno alto preaquecido.

Pode-se congelar as bolinhas e assa-las em outra oportunidade sem problemas.
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