3 ovos inteiros

1/2 xicara de éleo

1 colher (chd) de esséncia de baunilha
2 xicaras de aclcar

250 ml de leite

3 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sobremesa) de fermento em pé

Em uma batedeira bata os ovos.

Adicione o éleo sem parar de bater.

Coloque o aclicar de uma vez sé.

Adicione a baunilha.

Aos poucos despeje o leite e a farinha.

Depois de bem batido adicione o fermento e misture s6 por alguns segundos, se bater muito o bolo nao crescera.
Despeje a mistura na forma untada com a farinha e trigo.

Asse em forno médio por aproximadamente 40 minutos ou até dourar.
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