2 xicaras (cha) de café kimino
2 xicaras de (chd) de sorvete de creme

calda de chocolate

Leve os copos proprios de frapé para a geladeira por no minimo 60 minutos.

Na hora de servir, bata o sorvete com o café no liquidificador, na velocidade alta, até que figue espumoso.
Aplique calda de chocolate ao redor do copo.

Despeje o frapé.

Se desejar adicione agucar a gosto.
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