Massa:1 e 1/4 de xicaras de farinha

3/4 de xicara de aclcar

1/2 colher de cha de sal

1 colher de chd de cacau em pé

1/2 xicara de éleo

1/2 xicara de buttermilk (na receita ensina como fazer)
1/2 colher de cha de esséncia de baunilha

1 ovo

1 colher de sopa de corante gel vermelho

1/2 colher de cha de bicarbonato de sddio

1/2 colher de cha de vinagre branco

Cobertura:250 g de cream cheese
2/3 de xicara de manteiga
1 colher de sopa de esséncia de baunilha

1 xicara de acUcar de confeiteiro peneirado

Recheio:200 g de requeijao cremoso

150 g de cream cheese

Cobertura:Bata muito bem todos os ingredientes da cobertura enquanto os cupcakes esfriam e deixe na geladeira

por 2 minutos.

Recheio:Misture tudo.



Montagem:Faca um furo no meio do cupcake e recheie.
Coloque a cobertura.
Sirva com um morango se quiser.

Bom apetite.
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