250 g de chocolate de boa qualidade (ao leite ou meio amargo ou branco)
25 ml de conhaque

50 g de glucose em pasta (transparente)

Derreta o chocolate conforme instrugdes na embalagem.

Quando totalmente derretido acrescente o conhaque, neste ponto ele ficard espesso.
Acrescente a glucose e amasse bem até obter uma massa homogénea.

Embrulhe em saco plastico e deixe por duas horas na geladeira.

Pegue pequenas porcdes de pasta e amasse para dar elasticidade e poder modelar.
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