1 pacote de massa concha grande
2 cebolas (picadas)

3 dentes de alho (moidos)

2 tomates (picados)

250 g de guizado

1 pacotinho de "meu segredo"

1 caixa de molho 4 queijos pronto

Cozinhe o guizado.

Frite em uma panela separada a cebola e o alho.

Depois acrescente os tomates picados e o pacotinho de "meu segredo".

Cozinhe a massa concha.

Aqueca o molho 4 queijos.

Retire a 4gua da massa concha, recheie com o guizado e com o refogado.

Coloque o que sobrou do refogado e do guizado em um prato de sua preferéncia e coloque as conchas por cima.
Despeje 0 molho 4 queijos em cima das conchas recheadas.

Coma enquanto estiver quente.
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