Sorvete:1 lata de leite condensado
2 latas a mesma medida de leite

4 gemas peneiradas

200 g de chocolate ao leite picado
2 xicaras de cha de chantilly

250 ml de creme de leite

Calda:5 colheres de sopa de chocolate em pé
5 colheres de sopa de dgua

1 colher de sopa de aclcar

Calda:Numa panela, coloque os ingredientes.

Leve ao fogo e mexa até engrossar.

Deixe esfriar bem e despeje delicadamente sobre o sorvete.

Ps: Pra desenformar o sorvete, primeiro deixe a forma fora da geladeira por uns 15 min + ou - dependendo da
temperatura ambiente. Depois, aqueca uns dois dedos de dgua numa assadeira e nela coloque a forma por uns
dois minutos antes de virar.
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