1 caixinha de creme de leite
1 bisnaga de 450 ml de requeijao
1 pacote de 50 g de queijo parmesao ralado

Ervas finas desidratadas (nessa receita foram usadas 1 colher de cha de cada uma das ervas, tomilho, salvia e

alecrim, vocé pode acrescentar, retirar ou substituir por outras de sua preferéncia)

Salsinha para decorar

Bata bem o creme de leite com as ervas no liquidificador.
Coloque em uma tigela de vidro e misture com o queijo.
Adicione aos poucos o requeijdo até atingir a consisténcia desejada.

Sirva com torradas ou use como acompanhamento de saladas.
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