2 kg de pescada amarela
1 maco de coentro

1 pimentao grande

1 tomate

1 cebola

1 dente de alho

1 colher de sopa de sal

1 e 1/2 de tucupi

1 limdo

pimenta-do-reino

Corte o peixe em pedacos e tempere com limao e pimenta.

Corte todos os temperos (pimentao ,cebola, tomate e alho) e refogue em uma panela grande com azeite.
Acrescente o peixe até ficar bem dourado.

Coloque o tucupi e deixe ferver.

Finalize com o coentro picado.
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