500 g de camarao médio
1 colher de azeite

1 cebola grande
cebolinha a gosto
coentro a gosto

sal a gosto

2 dentes de alho picado
pimenta-do-reino a gosto

1/2 limao

Temperar os camardes com limao, sal, alho e pimenta-do-reino.

Deixar pegar tempero por 5 minutos.

Em uma frigideira grande, coloque o azeite e a cebola em rodelas.

Depois de dourar a cebola, acrescente os camardes ja temperados.

Quando os camardes ja estiverem dourados, acrescente o coentro e a cebolinha.

Estd pronta nossa deliciosa receita!
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