2 kg e 1/2 de asa de frango

500 g de bacon fatiado

1 pomarola

1 extrato de tomate pequeno (duas colheres de sopa)
8 dentes de alho

2 colheres de sopa bem cheia de maionese

1 colher de sopa bem cheia de margarina

1 saché de tempero para carne (sazén)

orégano

pimenta-do-reino moida (a gosto)

sal (a gosto)

Coloque as asas em uma vasilha grande.

Amasse o0 alho com um pouco de sal e passe nas asas.

Coloque o pomarola e o extrato de tomate.

Coloque as duas colheres bem cheias de maionese e uma colher bem cheia de margarina.
Coloque o saché de tempero e uma pitada de pimenta-do-reino moida na hora.

Sal a gosto e salpique bastante orégano.

Cologue todas as asas num tabuleiro na mesma posicao e deixe assar por 1 hora de um lado.
Vire todas as asas, cologue mais um pouco de orégano e acrescente as fatias de bacon por cima.
Deixe assar até ficarem bem douradas.

Antes de assar, deixe descansar no tempero por 30 minutos, quando misturar os ingredientes ele forma um molho
gue deve ser colocado com as asas.
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