3 linguicas mistas fininhas

400 ml creme de leite

1 colher sopa bem cheia de requeijao

1 cebola grande picada

2 colheres de café de pimenta-do-reino branca (ou ao seu gosto)

1 colher de éleo

1 sazén vermelho (ndo é necessario acrescentar sal pois a linguica tem sal)

cozinhe o0 macarrao de sua preferéncia, quantidade necessaria para 3 ou 4 pessoas

Refogar a cebola picada no éleo.
Acrescente a linguica em cubinhos e deixe em fogo médio por uns 10 minutos.
Passado 10 minutos acrescente o creme de leite, requeijdo e o sazén até comecar a levantar fervura.

Agora é sé servir.
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