Caramelo:2 xicaras de aclcar

agua para dissolver

Comece fazendo a calda, adicione as 2 xicaras de aclcar na prépria forma de pudim, leve em fogo baixo, mexendo

sempre para nao queimar, assim q estiver um caramelo,desligue o fogo e espalhe por toda forma, e reserve.
Dissolva a maisena no leite para melhor absorcao.

Despeje no liquidificador, junte os outros ingredientes e bata por 3 minutos.

Faca o caramelo, despeje na forma de pudim.

Despeje a mistura do pudim batido na forma caramelizada.

Numa panela funda com a metade de 4dgua, coloque a forma dentro, cubra a forma com papel aluminio.

Coloque em fogo baixo no fogao, cozinhe em banho maria por 30 minutos, sempre observando a dgua para nao
secar.

Observe a consisténcia para retirar o papel aluminio, se ainda nao estiver bom, deixe mais 10 minutos. Desligue e
espere esfriar.

Leve a geladeira, por aproximadamente 5 horas.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30200-pudim-dos-deuses.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30200-pudim-dos-deuses.html

