Calda:2 xicaras de acucar
1 xicara de 4gua

canela em pau a gosto

Calda:Derreta o acucar e coloque a dgua, espere os torrées se dissolverem de novo.
Acrescente a canela em pau e deixe mais uns 10 minutos, quando estiver rosada desligue.

Regue as rabanadas que ficaram reservadas com essa calda para elas ficarem molhadinhas.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30230-rabanada-da-dona-arminda-minha-avo.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/30230-rabanada-da-dona-arminda-minha-avo.html

