1 lata de leite condensado
1 caixa de creme de leite
1 xicara de cha de amendoim torrado e moido

chocolate fracionado derretido

Em uma panela coloque o leite condensado, o creme de leite, 0 amendoim e misture bem.
Leve ao fogo baixo, mexendo sempre até desgrudar do fundo da panela.
Retire do fogo e despeje sobre um prato levemente untado com manteiga e deixe esfriar, reserve.

Em formas préprias para bombons passe uma camada de chocolate derretido e leve a geladeira para endurecer,

repita 0 mesmo se quiser uma camada mais grossa.

Pegue porcdes do recheio e preencha as forminhas ja com o chocolate endurecido.
Passe uma leve camada de chocolate para fechar o bombom.

Leve a geladeira até endurecer bem, depois desenforme os bombons.

Pegue graos de amendoim, pincele com chocolate e cole nos bombons decorando-os.

Coloque em forminhas para bombom.
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