Massa:3 xicaras (chd) de farinha de trigo
1 ovo

1/2 xicara (chd) de dleo

1 pitada de sal

2 xicaras (chad) de leite

1 colher (sopa) de fermento quimico (Royal)

Recheio:200 g de queijo mucarela ralado

200 g de presunto ralado ( mortadela ralada ou peito de frango desfiado)
1 cebola grande ralada

2 tomates picados

milho e ervilha (opcional)

azeitonas e palmito(opcional)

orégano a gosto

Junte primeiramente os ingredientes liquidos no liquidificador e bata até que se misturem.

Acrescente aos poucos a farinha de trigo, o sal e o fermento.

Unte uma forma com éleo ou margarina e polvilhe com farinha de trigo.

Coloque a massa do liquidificador na forma, espalhe os ingredientes do recheio e polvilhe com orégano.

Leve ao forno preaquecido por cerca de 40 minutos.
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